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Српски кривак, познатији као ку­
куруз осмак или тврдунац, баш као и 
шљива ранка или свиња мангулица, 
плод је српског сељака, који има своје 
место у историји нашег народа, а, како 
ствари стоје, и у будућности.

За раз­ли­ку од шљи­ва и сви­ња, ку­ку­руз 
је до­шљак ко­ји се одо­ма­ћио. Је­дан је од 
нај­по­зна­ти­јих и нај­та­јан­стве­ни­јих вр­ста 
жи­та, ко­је су Ин­ке, Ма­је и Асте­ци га­ји­ли 
не­ко­ли­ко хи­ља­да го­ди­на пре не­го што се 
из Но­вог све­та, с Кри­сти­фо­ром Ко­лум­
бом ис­кр­цао на тло Евро­пе, 14. мар­та 
1493. го­ди­не. 
У Ср­би­ју су ку­ку­руз, ку­руз или му­

руз, ка­ко се све у на­ро­ду на­зи­вао, до­не­
ли грч­ки тр­гов­ци 1576. и у про­ле­ће исте 
го­ди­не по­че­ли да га се­ју по ба­шта­ма (Ра­
дић, 1882, књи­га: „Све о ку­ку­ру­зу”). Тре­
ба­ло је вре­ме­на да пу­сти ко­ре­ње.
Ста­нов­ни­штво је би­ло ве­о­ма про­ре­ђе­

но (услед ра­то­ва, се­о­ба, епи­де­ми­ја), па 
ни­је би­ло усло­ва за на­пре­дак зе­мљо­рад­
ње. У то вре­ме, а и век ка­сни­је, пре­о­вла­
да­ва­ло је сто­чар­ство, а тек кра­јем 18. и 
по­чет­ком 19. сто­ле­ћа ку­ку­руз је по­стао 
глав­но хлеб­но жи­то, док се пше­ни­ца се­ја­
ла ма­ло, „тек за по­га­че и слав­ски ко­лач”.

Кра­јем 19. ве­ка по­чео је да на­ра­ста 
број ста­нов­ни­ка (од 1880. до 1910. уве­
ћао се за 68,9 од­сто) и по­тре­ба за хлеб­
ним жи­том. Ка­ко при­но­си стра­них жи­та 
ни­су мо­гли мно­го да се по­ве­ћа­ва­ју, све 
ви­ше је ра­стао удео ку­ку­ру­за. Ова биљ­ка 
се до­бро при­ла­го­ди­ла оштрим брд­ско-
пла­нин­ским усло­ви­ма: ста­бљи­ка је би­ла 
сла­ба, али от­пор­на на су­шу и оста­ле вре­
мен­ске (не)при­ли­ке. На јед­ној – је­дан 
клип, ду­га­чак око 30 сан­ти­ме­та­ра и бла­
го за­кри­вљен – кри­вак. На кли­пу осам 
не­пра­вил­них ре­до­ва – осмак, ма­да има 
их и са 10 до 12. Кри­вак или осмак се од­
ли­ку­је из­у­зет­ним уку­сом, за­то се одр­жао 
до да­на­шњих да­на, упр­кос на­је­зди број­
них хи­бри­да, ко­ји су ви­ше­стру­ко род­ни­
ји и ис­пла­ти­ви­ји.
Не­по­вер­љи­ве ра­та­ре је из­не­на­дио при­

но­сом, јер да­је 1.500, а по­не­ки и 2.000 
пу­та ви­ше зр­на од по­се­ја­не ко­ли­чи­не. 
Клип, за­шти­ћен у ко­му­ши­ни од пти­ца и 
ме­ха­нич­ких по­вре­да, за раз­ли­ку од  јеч­
ма, пше­ни­це и про­са, при­вла­чио је се­ља­
ке, јер је ин­ди­јан­ско зр­но по­лу­зре­ло, пе­
че­но, ку­ва­но или као бра­шно у ка­ши, па 
и хлеб, ну­ди­ло бо­га­ту тр­пе­зу. На ши­ре­
ње су ути­ца­ли и дру­ги чи­ни­о­ци: ни­је из­
и­ски­вао те­жак алат за об­ра­ду, ни ора­ње; 

мо­гао се га­ји­ти као по­вр­тар­ска кул­ту­ра, а 
фе­у­дал­ци ни­су тра­жи­ли де­се­ти­ну. 
„Смрад­но зр­но”, што у пре­во­ду с тур­ског 

зна­чи реч ку­ку­руз (код ве­ћи­не Сло­ве­на у 
упо­тре­би је сли­чан на­зив), Тур­ци су на­ме­
ни­ли ра­ји за ис­хра­ну. А ра­ја је од чу­де­сне 
биљ­ке до­би­ла хлеб­но жи­то, хра­ну за сто­ку, 
огрев, лек, гра­ђе­вин­ски ма­те­ри­јал...
Све три ци­ви­ли­за­ци­је, Ма­је у Цен­

трал­ној Аме­ри­ци, Асте­ци у Мек­си­ку и 
Ин­ке у Пе­руу, сма­тра­ле су ку­ку­руз не­
из­бе­жним усло­вом пре­жи­вља­ва­ња, уз­
ди­жу­ћи га до бо­жан­ских ви­си­на. Зна­чио 
им је исто што и сун­це, ва­здух и во­да. Га­
ји­ли су га за­јед­но са па­су­љем и ти­ква­ма.
Ср­би то ни­су зна­ли, али су ве­ро­ва­ли 

да ку­ку­ру­зним ко­ла­чем за­у­ста­вља­ју гра­
до­но­сне обла­ке, во­ду у ко­јој се ку­вао пи­
ли су као лек од ка­шља, бра­шном си ви­
да­ли опе­ко­ти­не, сви­лу су ко­ри­сти­ли за 
из­лу­чи­ва­ње мо­кра­ће, чак и за не­шко­
дљи­во мр­ша­вље­ње.... Кри­вак се ко­ри­
стио и за вра­ча­ње: „О сла­ви до­ма­ћи­ца 
так­не си­том кроз ко­је је се­ја­ла бра­шно за 
ко­лач у та­ван да би то­ли­ко ра­стао ку­ку­
руз. Ко­ли­ко не­де­ља пре Ђур­ђев­да­на за­
гр­ми, то­ли­ко ће ди­на­ра би­ти ску­пљи од 
про­шле го­ди­не. Ка­да по­ро­ди­ља ша­ље во­
ду све­ште­ни­ку за мо­ли­тву, ко­ли­ко го­ди­

Српски кривак у банци гена
Има роднијих хибрида, отпорнијих на сушу, мраз и болести, али нема укуснијег 

и слађег кукуруза за проју и качамак од осмака или тврдунца млевеног у воденици 
поточари. Нажалост, све мање се гаји у Србији, иако се семе чува за даља 

проучавања, укрштања и будућа поколења
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на же­ли да не ра­ђа – не­ка у њу мет­не то­
ли­ко зр­на ку­ку­ру­за”, за­пи­сао је у сво­јој 
књи­зи „Реч­ник срп­ских на­род­них ве­ро­
ва­ња о биљ­ка­ма” Ве­се­лин Чај­ка­но­вић. 
Као и оста­ле сор­те, бе­ре се у ок­то­бру, и 

то нај­че­шће руч­но. У сва­ком слу­ча­ју, до­
при­нео је бо­га­ти­јем дру­штве­ном жи­во­
ту се­ља­ка. Ка­ко? Кли­по­ви се ло­ме са шу­
шком, па је нео­п­ход­но да се уве­че оку­пе 
род­би­на, при­ја­те­љи и ком­ши­је на ко­ми­
ша­ње. Не­ка­да је то пред­ста­вља­ло из­у­зе­
тан до­га­ђај у се­лу. Нај­ве­ћи и нај­леп­ши 
при­мер­ци, с по­вр­ну­том и за­пле­те­ном 
шу­шком, ка­чи­ли су се ис­под стре­хе, на 
ју­жној стра­ни ку­ће или ам­ба­ра, да би се 
са­чу­ва­ли за се­ме. И Та­ко из го­ди­не у го­
ди­ну, с ко­ле­на на ко­ле­но.
Око­ми­ша­ни кли­по­ви др­же се у ам­ба­

ри­ма, ко­ше­ви­ма, чар­да­ци­ма, ко­тар­ка­ма, 
ко­то­ба­ња­ма, ка­ко у ком кра­ју, да се до­
су­ше. По­сле су­ше­ња се кру­не, пре­те­жно 
руч­но. Окру­ње­на зр­на се си­па­ју у ју­те­
не џа­ко­ве и но­се у во­де­ни­цу на „хлад­
но мле­ве­ње”. Не­ка­да је би­ло мно­го во­де­
ни­ца ши­ром Ср­би­је и све су да­но­ноћ­но 
кло­па­ра­ле. По по­пи­су из 1867. упи­са­но 
је 7.125 по­то­ча­ра, нај­ви­ше у ужич­ком 

кра­ју (ви­ше од хи­ља­ду), а нај­ма­ње у око­
ли­ни Ја­го­ди­не (не­што ви­ше од 100).
Не­ма тач­ног по­да­тка ко­ли­ко да­нас има 

во­де­ни­ца. До­ду­ше, про­те­клих го­ди­на по­
че­ла је да ра­сте по­тра­жња за та­ко­зва­ном 
ор­ган­ском хра­ном, са­мим тим и за бра­
шном од осма­ка с во­де­нич­ног ка­ме­на. 
Про­шле го­ди­не је, ина­че, у се­лу Се­ле­вац 
на јед­ној њи­ви за­се­ја­ној осма­ком, на­до­
мак ар­хе­о­ло­шког на­ла­зи­шта из до­ба нео­
ли­та, осно­ва­но је­дин­стве­но удру­же­ње 
ин­те­лек­ту­а­ла­ца „Срп­ски кри­вак”.

� Славица Берић

Потомци осмака

Већа заступљеност кукуруза у исхрани ста

новништва трајала је све до шездесетих 

прошлог века, нарочито у средишњој Ср

бији; у Војводини је преовлађивала пшени

ца. Од друге половине 20. столећа све ви

ше се гаји хибридни.  

„Осмак је био распрострањен у брдско-

планинским подручјима Србије, Хрватске, 

Босне и Словеније. Има зрна беле, жуте и 

наранџасте боје, мада је најпознатији бе

ли, који се још може наћи у код неких до

маћинстава у брдским крајевима. Одликује 

се дугим клипом, крупним и тврдим зрном. 

Често се и сорте из групе осмореди меки 

зубани могу наћи под локалним називом 

бели осмак, широки бели осмак, нокташ 

или бели осмак полузубан. Имају крупно, 

бело и меко зрно”, каже др Виолета Ан

ђелковић, директор за научноистраживач

ки рад и руководилац Банке гена у Инсти

туту за кукуруз Земун Поље.

„Почетком шездесетих стручњаци су од

лазили у сакупљање и описивање локал

них сорти кукуруза на просторима бивше 

Југославије. У првом разврставању (кла

сификација) прикупљено је око 1.000 узо

рака, подељених у 16 група: црногорски 

тврдунци, рани босански зубани, космет

ски полузубани, македонски тврдунци, 

осмаци, изведени тврдунци, медитеран

ски тврдунци, ситнозрни тврдунци, осмо

реди меки зубани, румунски тврдунци, 

крупноклипи тврдунци, бели полузубан-

моравац, типични зубани типа америчког 

кукурузног појаса, зубани типа јужног по

јаса САД, србијански зубани, истарски зу

бани дубоког зрна. Накнадним спонтаним 

сакупљањем и чувањем, број узорака се 

повећавао, а нове сорте су сврставане у 

припадајуће групе на основу стандардних 

морфолошких карактеристика.”

Увођењем хибридног кукуруза на нашим 

просторима појавила се потреба за очува

њем разноврсности (диверзитет) локал

них сорти који садрже велику генетичку 

разноврсност и могу се користити као при

родни извор својстава значајних за опле

мењивање (отпорност на болести и штето

чине, хранљива вредност зрна, различите 

индустријске потребе). У банкама гена у 

свету чува се око 135.000 узорака кукуру

за, објашњава наша саговорница и додаје 

да Института за кукуруз Земун Поље у сво

јој чува више од 6.000. Од тога око 2.200 

су домаће, локалне сорте, а остатак је из 

више од 40 земаља. Земунска банка ге

на је по величини на осмом месту у свету, 

а највећа се налази у Мексику и има око 

28.000 узорака кукуруза. 

„Институт за кукуруз је за 65 година по

стојања створио 665 хибрида стандардног 

квалитета зрна и хибрида за специфичне 

намене. Када је педесетих година 20. ве

ка започела модерна селекција, прве ЗП 

линије су добијене из локалних сорти (ву

коварски, румски златни и шидски зубан). 

За хибриде белог зрна може се рећи да 

су потомци белих осмака. Уз остварива

ње високог и стабилног приноса, настоја

ли смо да повећамо чврстину стабљике, 

отпорност на полегање, брже отпуштање 

влаге из зрна. Данас су захтеви тржишта и 

произвођача усмерени ка хибридима с по

већаном густинама зрневља, отпорношћу 

на болести, издржљивошћу на суђу, а пр

венствено ка високим и стабилним прино

сима у различитим агроеколошким усло

вима”, закључује др Виолета Анђелковић, 

додајући да су у нашем Институту, искљу

чиво, примењују поступци конвенционал

ног оплемењивања.

Виолета Анђелковић

Воли га и шаран

Кукуруз је трећа најзначајнија житарица у 

свету (после пшенице и пиринча) по распро

страњености. Од укупне производње, око 78 

одсто се користи у исхрани животиња, а уче

шће у исхрани људи је у сталном порасту и у 

земљама у развоју и у развијеним. У новије 

време се, посебно у развијеним, користи за 

издвајање етанола, што је знатно утицало на 

поскупљење и на повећање површина на ко

јима се кукуруз гаји. У 2010. засејано је ви

ше од 160 милиона хектара, предвиђа се да 

ће до 2025. кукуруз бити на првом месту по 

производњи, а да ће се до 2050. потребе у 

земљама у развоју удвостручити. У Србији је 

кукуруз водећа ратарска култура која се сеје 

на око 1.200.000 хектара. Највећи део се ко

ристи за исхрану животиња, мање за исхра

ну људи и у прехрамбеној индустрији. 

Што се тиче осмака, он се гаји само за 

приватне потребе домаћинстава, све чешће 

за млевење. Веома је тражен међу риболов

цима, зато што га шаран веома воли.


